
INVITO 
2ª GIORNATA DIMOSTRATIVA 

Innovazione e conservazione naturale dei piccoli frutti 

Martedì 20 Ottobre 2026 – Ore 15:00
  C/O CIA Novara Vercelli VCO -  via Sempione 11, Domodossola 28845 (VB)

Scopri come prolungare la freschezza e la commerciabilità dei tuoi mirtilli e lamponi 

senza alcun intervento chimico post-raccolta: ti presentiamo la tecnologia ad 

atmosfera controllata e sanificazione ad ossigeno ionizzato, una soluzione 

naturale e a residuo zero progettata su misura per la tua azienda agricola.

Gruppo Operativo FR.ES.CO. | Capofila: Monastero dei SS. Pietro e Paolo Soc. Agr. Partner: Allifrut, Az. Agr. La Valle, Az. 
Agr. Monterosa, Az. Agr. Il Glicine, Az. Agr. Bergamaschi Matteo, DISAFA - Univ. Torino, SIAD S.p.A., Fruit Control 
Equipments, Ideosoft, CIA Novara Vercelli VCO, Impresa Verde Piemonte Orientale.

FR.ES.CO.
Frutti estivi conservati in atmosfera controllata

Iniziativa finanziata nell'ambito del Complemento di Sviluppo Rurale (CSR) 2023-2027 della Regione Piemonte
Intervento SRG01 "Sostegno ai Gruppi Operativi PEI-AGRI"

www.progettofresco.it  

Inquadra il QR CODE o 
clicca QUI per compilare 
il modulo di iscrizione 

https://www.progettofresco.it/
https://forms.gle/AnXvXPYyauX9BZkD9


